
NELJÄ TOIMIJAA, NELJÄ ROOLIA
1. Ruokaalan yrittäjien tukeminen liiketoiminnan kehittämisessä: 

ruokasektorin näkyvyyden, alan yhteistyön ja osaamisen 
edistäminen (Hankekehitys)

2. Tuotteiden ja palvelujen saatavuuden ja saavutettavuuden lisääminen 
(ProAgria)

3. Lähiruokatuotteiden tunnettuuden ja hyödyntämisen ja alan 
osaamisen lisääminen (Samiedu)

4. Aitojen elämysten kehittäminen matkailijoille (Savonlinnan Seudun 
Matkailu)



PERUSTIEDOT

Saimaa lautasella oli neljän toteuttajan ryhmähanke, 
jossa kehitettiin Savonlinnan alueen ruoka- ja ruokamatkailulaa.

Toteuttajat:
• Savonlinnan Hankekehitys Oy (päätoteuttaja)
• ProAgria Etelä-Savo ry
• Ammattiopisto Samiedu
• Savonlinnan Seudun Matkailu Oy

Kesto: 1.12.2023-31.3.2026

Budjetti yhteensä 791 136 €

Hankkeen tiedot verkossa: 

www.savonlinnanyrityspalvelut.fi/hanke/saimaa-lautasella/a

http://www.savonlinnanyrityspalvelut.fi/hanke/saimaa-lautasella/a
http://www.savonlinnanyrityspalvelut.fi/hanke/saimaa-lautasella/a
http://www.savonlinnanyrityspalvelut.fi/hanke/saimaa-lautasella/a


TAUSTA JA TARVE

Savonlinnan alueella on ruokaan ja  
ruokamatkailuun liittyvää potentiaalia

• puhtaat raaka-aineet

• villiruoka

• perinteet

• osaavat toimijat

Lähtötilanne ennen hanketta

• toimijat erillään

• yhteistyö ja markkinointi satunnaista

• lähiruoan saatavuus epävarmaa

• ei ollut laajaa yhteistä hanketta tai 
kehittäjätahoa



NELJÄ TOTEUTTAJAA, NELJÄ PÄÄVASTUUALUETTA

● Savonlinnan Hankekehitys Oy, päätoteuttaja
○ Yrittäjien tukeminen liiketoiminnan kehittämisessä
○ Ruokasektorin näkyvyys, markkinointi, tapahtumakonseptit
○ Alan yhteistyö ja osaaminen
○ Hanketiimin yhteistyö, viestintä, toimenpidekokonaisuuksien koordinointi ja hallinto

● ProAgria Etelä-Savo
○ Tuotteiden ja palvelujen saatavuus ja saavutettavuus

● Ammattiopisto Samiedu
○ Lähiruokatuotteiden tunnettuus ja alan osaaminen 

● Savonlinnan Seudun Matkailu Oy
○ Matkailuelämykset ja tuotteistaminen matkailijoille

Useissa toimenpiteissä tehtiin yhteistyötä, joten käytännössä vastuualueet sekoittuvat.



KESKEISIÄ TAVOITTEITA
• Monipuolistaa maaseudun elinkeinoja ja kehittää ruokamatkailua Savonlinnan seudulla

• Vahvistaa Savonlinnan seudun tunnettuutta vetovoimaisena ruokamatkailualueena

• Lisätä alueella tuotetun ruoan ja lähiruoan tunnettuutta, kysyntää ja saatavuutta ruokaketjuissa

• Luoda B2B-lähiruokaverkosto, joka yhdistää alkutuottajat, jatkojalostajat sekä horeca- ja matkailualan 

yritykset

• Kehittää ja pilotoida ruoka-, kylä- ja maatilamatkailutuotteita (esim. ruokareitit, food safarit, 

paimenlomat)

• Vahvistaa yritysten osaamista sekä myynti- ja markkinointivalmiuksia koulutusten ja sparrausten 

avulla

• Kehittää digitaalisia myyntikanavia, jotta paikalliset tuotteet tavoittavat ravintolat, kaupat ja kuluttajat 

tehokkaammin

• Vahvistaa muikun asemaa maakunnallisena ja alueen tunnistettavana ruokasymbolina

• Tukea Saimaa European Region of Gastronomy 2024 -kokonaisuutta siten, että hyödyt jalkautuvat 

konkreettisesti alueen yrityksiin ja ruokamatkailun kehittämiseen



MITÄ KÄYTÄNNÖSSÄ 
TEHTIIN?

1. Verkostoituminen ja yhteistyö

2. B2B-lähiruokaverkoston ja ruokaketjujen  

kehittäminen (ProAgria ja Samiedu)

3. Markkinointi ja näkyvyys

4. Osaamisen vahvistaminen

5. Tapahtumat ja konseptit

Seuraavassa esitellään esimerkkinostoja toimenpiteistä.



1. VERKOSTOITUMINEN 
JA YHTEISTYÖ

Valtaosa hankkeen toimenpiteistä rakensi yhteistyötä ja 

verkostoja ruoka-, matkailu- ja luovien alojen välillä.

Keskeiset kokonaisuudet:

• Pikatreffit ruoka-, matkailu- ja luovien alojen toimijoille
• Osta & myy -treffit, jotka kytkivät verkostoitumisen suoraan 

kauppaan
• Toimenpiteissä syntyneet yhteistyöverkostot, kuten Saimaan 

Satojuhlat -verkosto
• Ohjaus ja kytkeytyminen alueellisiin verkostoihin koko 

hankeajan:
• D.O. Saimaa
• Taste Saimaa -verkosto (Saimaa European Region of 

Gastronomy 2024)
• Etelä-Savon ruokaklusteri



PIKATREFFIT – TOIMIVAKSI
OSOITTAUTUNUT VERKOSTOITUMISMALLI

Toteutus

• 3 tilaisuutta Savonlinnassa (2024–2025)

• 3 tilaisuutta lähikunnissa (2024)

Tavoite ja vaikuttavuus

• Ruoka-, matkailu-, tapahtuma- ja luovien alojen 
toimijoiden kohtaaminen ja yhteistyön ideointi

• Hanketoimijoiden ja yrittäjien vuoropuhelu

• Konkreettista yhteistyötä syntyi

• Toimiva matalan kynnyksen verkostoitumismalli

• Yrittäjiltä vahva toive Pikatreffien vakiinnuttamisesta ja 
säännöllisestä jatkosta



2. B2B-LÄHIRUOKAKETJUT 
JA –VERKOSTOT  (PROAGRIA JA SAMIEDU)

• Osta ja myy –treffit

• Lähiruokatorit ja maistatukset

• Webinaarit ja työpajat suoramyynnistä ja eri myyntikanavista

• Selvitys raaka-aineiden ja elintarviketuotteiden 
myyntikanavista



OSTA JA MYY -TREFFIT
B2B-yhteistyöverkosto

• Kolme tilaisuutta eri teemoilla

• Alkutuottajat, jatkojalostajat ja 
ravintolat

• Uusia tuotteita ja reseptiikkaa
lähiseudun raaka-aineista

Vaikuttavuus:

• Konkreettista yhteistyötä ja 
kauppaa syntyi heti

• Uutta reseptiikkaa ja 
tuoteideoita syntyi

• Kohtaamiset ja yhdessä
tekeminen koettiin erittäin
tarpeelliseksi

Sekä myyjät että ostajat toivoivat
konseptille jatkoa.



3. MARKKINOINTI 
JA NÄKYVYYS
• Paikallisia makuja -sivusto: 

www.visitsavonlinna/paikallisia-makuja.fi
• Paikallisia makuja -kampanjat 2024 ja 2025

• Some, ulkomainonta, printtilehdet, lörtsy- 
ja muikkuesitteet

• Tapahtumapilottien markkinointi
• Kenttämarkkinointi yli 10 tapahtumassa
• Berliinin Saunafestivaalit 4/2024
• Matkamessut 1/2025

• Yli 50 mediaosumaa paikallis-, maakunta- ja 
valtakunnallisessa mediassa (liite)



MATKAMESSUT 16.-19.1.2025

Savonlinnan ruoka esillä Lake Saimaa -
osastolla

• Kärjet: muikku, lörtsyt, Annoksia 
Oopperasta, Saimaan Satojuhlat

• Elämyksellisyys: maistatukset, 
muikkuseinä, teemalliset esittelypisteet, 
kilpailut ja arvonnat

• Hankeyhteistyö: D.O. Saimaa, GeoFood & 
Saimaa lautasella

• Vaikutus

• yksi messujen vilkkaimmista osastoista

• ruoan näkyvyys toi kiinnostavuutta

• vahva valtakunnallinen näkyvyys

Lisätietoja

https://savonlinnanyrityspalvelut.fi/savonlinnan-alueen-maut-houkuttavat-matkamessuilla/


MUIKKU ALUEEN RUOKASYMBOLINA
• Kärkiteema, muikku, näkyi Matkamessujen lisäksi markkinointikampanjoinnissa (ulkomarkkinointi, messuesite, Frozen Saimaa – Savonlinnan 

talviesite, reseptipostikortit, kalastusesittelyvideot, tapahtumat) 
• Nimisuojatusta Puruveden muikusta tulossa matkailijakohderyhmälle monikielinen esite.



4. OSAAMISEN 
VAHVISTAMINEN

Yhteensä tarjottiin yli 20 koulutustilaisuutta – työpajoja, 
tietoiskuja ja sparrauksia

Teemoina:

Tuotteistaminen ja tarinallistaminen

• Ruokamatkailutuotteet, paikallinen identiteetti ja tarinat 

Myynti ja markkinointi

• yritysten näkyvyys, löydettävyys ja markkinointiosaaminen

Myyntikanavat ja -ketjut

• suoramyynti, digitaaliset kanavat ja jakelumallit–tuotteiden pääsy asiakkaille 
ja ravintoloihin

Uudet osaamissisällöt ja työkalut

• reseptiikkaa ja sisältöjä yritysten käyttöön– osaamisen vahvistaminen myös 
tulevaisuuden tarpeisiin

Tapahtumanjärjestäminen (Saimaan Satojuhlat)

• Tietoiskujen lisäksi yhteiset suunnittelutilaisuudet ja materiaalit 
tapahtumanjärjestämisestä



OPINTOMATKA
AHVENANMAAN SKÖRDEFESTIIN 9/2024 

Tavoite
• Verkostoitua ja löytää ideoita tuotteistukseen, yhteistyön 

muotoihin ja paikallisten tuotteiden esille tuontiin

Toteutus
• 25 osallistujaa 16 maaseutu-, ruoka- ja matkailuyrityksestä
• Tilavierailuja ja -esittelyjä, paikallisia ruokakohteita ja 

tapahtumapaikkoja: nähtiin, miten toimijat tekevät yhteistyötä ja 
rakentavat näkyvyyttä yhteisen teeman ympärille

Vaikuttavuus
• Lisäsi yrittäjien ymmärrystä tuotteistamisesta ja yhteistyön 

mahdollisuuksista
• Vahvisti alueellista verkostoa ja yhteistä tekemisen tapaa

Käännekohta, joka synnytti Saimaan Satojuhlat -idean.



5. TAPAHTUMAT JA 
KONSEPTIT

• Paikallisten makujen juhla 9/2024

• Annoksia oopperasta –kattaus 2024 ja 2025 
   - Savonlinnan Seudun Matkailu, Samiedu, Hankekehitys (markkinointi)

• Saimaan Satojuhlat 9/2025

• Makuja matkailijalle – ruoka vetovoimana 
     -ruokamatkailufoorumi 2/2026

• Ruokamatkailureitit - Savonlinnan Seudun Matkailu

• Maisemakävelyt - ProAgria



PAIKALLISTEN MAKUJEN JUHLA
Savonlinnan torilla suomalaisen ruoan päivänä 4.9.2024

● Paikalliset tuotteet ja tekijät näkyviksi
● Lähiruokatori, tuote-esittelyjä, työnäytöksiä, uutispuuro, 

haastatteluja ohjelmalavalla, kv-asiantuntijavieraat, 
livemusiikkia ja toritanssit.

● Noin 30 toimijaa, matala kynnys toi myös ensikertalaisia
● Yleisöä yli odotusten, lämmin tunnelma ja vilkas myynti.
● Erinomainen palaute - keskiarvot 4,3–4,6 (1–5).
● Toimijoilta vahva toive jatkolle

Jatko 2025
● Makujen juhla 4.9.2025 (SAKKE ry.)

○ pienempi kävijämäärä, tapahtumassa ei varsinaista 
ohjelmaa, huonompi sää.

Jatko 2026 epävarmaa. Potentiaalia säännölliseksi 
vuosittaiseksi tapahtumaksi. 



ANNOKSIA OOPPERASTA
Yhdistää Savonlinnan oopperakauden ja paikalliset raaka-aineet 
oopperateemaisiksi annoksiksi.

Tavoite: 

• lisätä ravintoloiden näkyvyyttä ja vahvistaa alueen ruokamatkailua

• ooppera näkyviin kaupunkikuvaan ja hyödyksi elinkeinoelämälle

2024: 28 ravintolaa/kahvilaa, 46 annosta, yhteinen markkinointi Visit 
Savonlinna -kanavissa

2025: 23 ravintolaa, 35 annosta, korostettu paikallisten raaka-aineiden käyttö 
ja kattauksen esille tuominen

Vaikutus: näkyvyys ja yhteistyö ravintola- ja kulttuuritoimijoiden välillä kasvoi, 
konsepti huomattiin laajasti

Konsepti juurtumassa pysyväksi osaksi Savonlinnan kesää; 
jatkuu Oopperajuhlien koordinoimana.

Lisätietoja

Savonlinnan Seudun Matkailu Oy, Samiedu, Savonlinnan Hankekehitys Oy (markkinointi)

https://savonlinnanyrityspalvelut.fi/annoksia-oopperasta-myos-kesalla-2025-jatkossa-oopperajuhlien-luotsaamana/


SAIMAAN SATOJUHLAT
• Hankkeen laajin ja vaikuttavin toimenpide

• Hajautettu alueellinen sadonkorjuutapahtuma, joka 
yhdistää ruoan, kulttuurin ja matkailun

• Viiden kunnan alueella (Savonlinna, Kitee, Rantasalmi, 
Sulkava, Enonkoski) 

• Ruoka-, ruokamatkailu- ja luovien alojen yhteistyötä

• Mukana 28 käyntikohdetta ja 15 ravintolaa; ravintoloissa 
teemamenut (min. 50 % paikallisia raaka-aineita)

• Saavutettavuus: maksuttomat bussiretket (pilotti), 
osallistujia liki 150 

• Yrittäjälähtöinen toteutus, hanke koordinoi 
suunnitteluprosessin, toimi tapahtumatuottajan roolissa 
sekä vastasi yhteisestä markkinoinnista

• www.saimaansatojuhlat.fi

Lisätietoja

http://www.saimaansatojuhlat.fi/
http://www.saimaansatojuhlat.fi/
https://savonlinnanyrityspalvelut.fi/saimaan-satojuhlat-kokosi-tuhansia-kavijoita-sadonkorjuun-ja-lahiruoan-aarelle/


SAIMAAN SATOJUHLAT 2025 – TAPAHTUMA-ALUE



SAIMAAN SATOJUHLAT 2025: 27 KOHDETTA, 15 RAVINTOLAA



SAIMAAN SATOJUHLAT: VAIKUTTAVUUS JA JATKO

• Noin 7000 käyntiä kohteissa viikonlopun aikana

• Laaja medianäkyvyys

• Yleisöpalaute: vastaajia 130, kokonaisarvosana 4,3/5, NPS 70

• Uusi alueellinen yhteistyömalli yhdisti ruoan, kulttuurin ja matkailun

• Luottamus, yhteisöllisyys ja verkostoituminen vahvistuivat

• Jatko
• Yrittäjät ja kunnat sitoutuivat – yhteistyö jatkuu hankkeen jälkeen

• Tavoitteena vakiinnuttaa tapahtuma vuosittaiseksi

• Hankkeessa tuotettu juurruttamisen avuksi Tapahtumien toteutettavuusselvitys

Satojuhlatoimijoiden Voimaa maasta –yhdistys toteuttamassa Saimaan Satojuhlat 2026

Yrittäjien kokemus tapahtuman aluevaikutuksista:



SAIMAAN SATOJUHLAT – HANKKEEN 
TAVOITTEET YHDISTÄVÄ KOKONAISUUS

Paikalliset maut ja lähiruoka: näkyvyys, tuotteiden kehittäminen, 
teematuotteet

Verkostomainen toimintatapa: yrittäjien, tuottajien, kulttuuri- ja 
matkailutoimijoiden yhteistyö

Ylimaakunnallinen yhteistyö: usean kunnan osallistuminen, rajat 
ylittävä verkostoituminen

Ruokamatkailu ja tunnettuus: alue esiin ruokamatkailukohteena, 
ruokamatkailureitit ja tapahtumat

Osaaminen ja maaseudun elinvoima: markkinointi- ja 
palveluosaamisen kasvu, ruokatoimijoiden ja maaseutuelinkeinojen 
monipuolistaminen

Yhteinen suunnittelu ja osallistaminen: tapahtumien valmistelu, 
markkinointi ja toteutus yhdessä toimijoiden kanssa

Paikallisen identiteetin vahvistaminen: Saimaan alueen 
ruokakulttuurin ja -perinteiden esille tuominen

Uusien tuotteiden ja palveluiden pilotointi: kokeilut, maistatukset, 
ohjelmapalvelut ja verkostojen tuomat uudet 
liiketoimintamahdollisuudet





MAKUJA MATKAILIJALLE
-RUOKAMATKAILUFOORUMI 2/2026

• Hankkeen lopuksi järjestetty 

ruokamatkailufoorumi kokosi yhteen yli 40 

yrittäjää, asiantuntijaa ja kehittäjää eri puolilta 

Suomea 

• Ruoka nostettiin keskeiseksi matkailun 

vetovoimatekijäksi 

• Yhteinen keskustelu: 

• miten ruoasta syntyy syy matkustaa ja palata 

• miten paikalliset maut ja tarinat tehdään 

myyviksi 

• Käynnisti uusia ideoita ja jatkokehittämistä

Makuja matkailijalle – ruoka vetovoimana -ruokamatkailufoorumi 

2/2026 | Savonniemisali, Xamk Savonlinna

https://savonlinnanyrityspalvelut.fi/makuja-matkailijalle-foorumista-kipinoita-ruokamatkailun-kehittamiseen/
https://savonlinnanyrityspalvelut.fi/makuja-matkailijalle-foorumista-kipinoita-ruokamatkailun-kehittamiseen/
https://savonlinnanyrityspalvelut.fi/makuja-matkailijalle-foorumista-kipinoita-ruokamatkailun-kehittamiseen/
https://savonlinnanyrityspalvelut.fi/makuja-matkailijalle-foorumista-kipinoita-ruokamatkailun-kehittamiseen/
https://savonlinnanyrityspalvelut.fi/makuja-matkailijalle-foorumista-kipinoita-ruokamatkailun-kehittamiseen/


YHTEENVETO

• Hyödyt yrittäjille
• Vaikuttavuus alueella
• Hanketiimin opit
• Jatko



HYÖDYT YRITTÄJILLE

Konkreettiset liiketoimintahyödyt
• Uusia asiakkaita ja myyntiä
• Uusia tuotteita ja annoksia myyntiin

Yhteistyö ja verkostot
• Uusia yhteistyökumppaneita ja kontakteja
• Tuottajat, ravintola, matkailu- ja kulttuuritoimijat saman pöydän ääreen
• Verkostomainen toimintatapa yksin tekemisen sijaan

Osaaminen ja tuki
• Tuki omaan toimintaan: tuotteistaminen, tarinallistaminen, markkinointi, 

tapahtuma- ja elämysosaaminen, verkostossa toimiminen
• Mahdollisuus tulla mukaan uusiin konsepteihin

Yrittäjien kokemus (Saimaan Satojuhlat):
• 60 % sai lisämyyntiä tai uusia asiakkaita
• 65 % sai uusia yhteistyökontakteja
• suurin hyöty: näkyvyyden kasvu ja uudet asiakkaat



VAIKUTTAVUUS ALUEELLA
Keskeiset saavutukset

• Toimenpiteissä mukana yli 100 uniikkia yritystä
• Noin 40 yritystilaisuutta hankkeen aikana
• Ruoka-alan toimijoiden verkostot vahvistuivat
• Paikallisen ruoan tunnettuus ja näkyvyys kasvoivat
• Ruoka-alan rooli alueen elinvoiman ja matkailun veturina vahvistui
• Yritysten osaaminen, tuotteistaminen ja digitaaliset valmiudet kehittyivät
• Savonlinnan seudun ruokamatkailuprofiili vahvistui

Konseptit ja pilotit

• Pilotit ja konseptit loivat uusia toimintamalleja ja yhteistyötä, mm.:

Annoksia oopperasta, Pikatreffit, Osta & myy, Lähiruokatorit,

Saimaan Satojuhlat, Paikallisia makuja -kokonaisuus
• Useiden konseptien juurrutus käynnissä:

• Saimaan Satojuhlat saamassa jatkoa verkoston oman yhdistyksen luotsaamana
• Annoksia Oopperasta jatkuu Savonlinnan Oopperajuhlien luotsaamana

Yhteistyö ja rakenteet

• Ryhmähanke mahdollisti monialaisen ja tiiviin yhteistyön
• Laaja kumppaniverkosto mukana koko hankekaarella
• Kaupungin ja maakunnan strategiat vietiin käytännön tekemiseen



HANKETIIMIN OPIT – MIKÄ TOIMI JA 
MISSÄ RAJAT TULIVAT VASTAAN

Mikä toimi

• Ryhmähankemalli ja monialainen yhteistyö mahdollistivat laajan ja 

monipuolisen vaikuttavuuden
• Hanketiimin organisaatioiden välinen tiivis yhteistyö oli keskeinen 

verkostoitumissaavutus ja koko tekemisen perusta
• Hanketiimin yhteistyö oli sujuvaa ja toimivaa, mikä mahdollisti nopean 

reagoinnin ja yhteisen suunnan
• Laaja kumppani- ja sidosryhmäverkosto vahvisti tekemistä koko 

hankekaaren ajan
• Yhteiset konseptit ja tapahtumat loivat luottamusta ja edistivät 

verkostomaista toimintatapaa

Missä rajat tulivat vastaan

• Aika: vaikuttavuus vaatii aikaa – kahden vuoden aikajänne on lyhyt laajojen 

kokonaisuuksien juurruttamiseen
• Työresurssit: tapahtumapilotit, näkyvyystyö ja verkostojen ylläpito 

edellyttävät merkittävää ja koordinoitua työpanosta



JATKO
• Saimaa lautasella ei ollut yksittäisten tapahtumien sarja, 

vaan siitä muodostui elinvoimaa rakentava kokonaisuus.
• Ruoka kytkettiin käytäntöön: yritystoimintaan, 

matkailuun, tapahtumiin ja verkostoihin.
• Alueelle syntyi uusia toimintamalleja ja 

yhteistyörakenteita, joita ei aiemmin ollut.
• Kehittämistyö vietiin yritysten arkeen ja toimintaan, ei 

vain suunnitelmiin.

Ruoka- ja ruokamatkailualan kehittäminen on luonteeltaan 

pitkäjänteistä. Keskeinen kysymys ei ole, mitä keksitään 

seuraavaksi – vaan miten tämä alkanut kehitys pidetään 

liikkeessä.

Hankkeessa käynnistetyt avaukset ja rakennettu pohja 

edellyttävät, että työlle saadaan jatkoa lähiaikoina, jotta 

saavutetut tulokset voivat juurtua ja kehittyä edelleen.



SAIMAA 
LAUTASELLA -TIIMI
Päätoteuttaja: Savonlinnan Hankekehitys Oy: 

Niina Lallukka, niina.lallukka@savonlinna.fi

Ammattiopisto Samiedu: 

Sanna Muhonen, sanna.muhonen@samiedu.fi

Sami Kokkonen, sami.kokkonen@samiedu.fi

Satu Lötjönen, satu.lotjonen@samiedu.fi

Kimmo Vaahtoluoto, kimmo.vaahtoluoto@samiedu.fi

Laura Matveinen, laura.matveinen@samiedu.fi

ProAgria Etelä-Savo: .

Tarja Pajari, tarja.pajari@progaria.fi

Sanna Lento-Kemppi, sanna.lento-kemppi@progaria.fi

Katja Rissanen, katja.rissanen@proagria.fi

Savonlinnan Seudun Matkailu Oy: 

Anu Ahlström, anu@visitsavonlinna.fi

Nita Silvennoinen, nita@visitsavonlinna.fi

mailto:niina.lallukka@savonlinna.fi
mailto:sanna.muhonen@samiedu.fi
mailto:sami.kokkonen@samiedu.fi
mailto:satu.lotjonen@samiedu.fi
mailto:kimmo.vaahtoluoto@samiedu.fi
mailto:laura.matveinen@samiedu.fi
mailto:tarja.pajari@progaria.fi
mailto:sanna.lento-kemppi@progaria.fi
mailto:sanna.lento-kemppi@progaria.fi
mailto:sanna.lento-kemppi@progaria.fi
mailto:katja.rissanen@proagria.fi
mailto:anu@visitsavonlinna.fi
mailto:nita@visitsavonlinna.fi


. Kiitos!



LIITEOSIO
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BUDJETTIRAKENNE

Rahoitus, koko hanke EU Kunta
Oma 

rahoitus
Yksityinen 
rahoitus

Yhteensä

Savonlinnan Hankekehitys Oy 195 624 48 904 244 528

Savonlinnan Seudun Matkailu Oy 185 224 30 000 16 307 231 531

ProAgria Etelä-Savo 94 249 17 673 1 177 4713 117 812

Ammattiopisto Samiedu 157 812 39 453 1177 197 265

Kustannukset yhteensä 632 909 136 030 17 484 791 136

Päätoteuttaja, Savonlinnan Hankekehitys Oy: Flat rate 7 %, ostopalvelut 83 999 €
Osatoteuttajat: Flat rate 40 %

Rahoitus: Etelä-Savon Maakuntaliitto EU:n alue- ja rakennepolitiikan ohjelman oikeudenmukaisen 
siirtymän rahastosta (80 %), osatoteuttajat sekä yksityiset rahoittajat.



HANKKEEN AIKANA YLI 50 MEDIAOSUMAA
Mökkiradio

2025 vk 33 ja 34 Kuhan käänteessä -ohjelmakokonaisuudessa haastattelut Saimaan Satojuhlista: Anu Ahlström, Maija 
Timonen, Taina Arvekari

Radio Nova

20250912 Saimaan Satojuhlat –nosto ohjelmavirrassa

Eveo-kanava

2025091-11 Hellapoliisii-ohjelman yhteydessä Saimaan Satojuhlat esillä

Savonmaa:
20240131 Kulttuuri ja ruoka vauhdittamassa matkailua 
20240410 Alkutuottajat ja ravintoloitsija saman pöydän äärellä
20240417 Taste Saimaalta voi hakea apurahaa ruoan ja taiteen yhdistämiseen
20240828 Paikallisten makujen juhla Savonlinnan torilla ensi viikon keskiviikkona
20240911 Lähituokatori oli täydellinen menestys
20250122 Saimaa näyttävästi esillä matkamessuilla
20250521 Oopperajuhlien festivaalitoimisto avattu...
20250903 Saimaan Satojuhlilla on tarjolla paikalliset herkut
20250917 Herkuttelukierroksella Saimaan Satojuhlilla
20260218 Ruokamatkailusta matkailun vetovoima Saimaan alueelle?

Uusi-Saimaa
20250528 Sadonkorjuun juhla tuo syksyn maut Saimaan seudulle
20250911 Saimaan Satojuhlat tarjoilee paikallista hyvää

Koti-Karjala
20250321 Saimaan Satojuhlat haki inspiraatiota Ahvenanmaalta  
20250901 Maut, perinteet ja kulttuuri kohtaavat Saimaan Satojuhlassa

Puruvesi
20250904 Saimaan Satojuhla tuo lähiruoan ja elämykset Puruveden seudulle – Paikalliset yrittäjät vahvasti mukana
20250915 Saimaan Satojuhlat toi esiin lähiseudun helmet – "Suosio yllätti kyllä täysin"

Tiedotteet:
20240204 Ensi kesänä lautasella maistuvat paikalliset raaka-aineet ja oopperatarinat – ePressi
20240408 Osta- ja myy -treffit tuo yhteen Savonlinnan seudun lähiruokatuottajat ja ravintola-alan ammattilaiset - ePressi
20240412 Taste Saimaa -juhlavuoden tapahtumien sisältökokeilujen avoimet haut käynnissä – ePressi
20240828 Paikallisten makujen juhla Savonlinnan torilla 4.9.2024 - ePressi
20250114 Annoksia oopperasta, Saimaan Satojuhlat, lörtsyä, muikkua -  pöydät on katettu, tervetuloa Savonlinnaan!
20250114 Maistuisiko Papagenon herkkulautanen tai Menu Nessun Dorma? Annoksia oopperasta –kattaus hurmaa 
Savoninnan kesässä
20250114 Saimaan Satojuhlat 12.-14.9.2025: Maistuva elämysmatka ympäri Savonlinnaa ja lähiseutua
20250115 Savonlinnan maut houkuttavat Matkamessuilla - Annoksia oopperasta, Saimaan Satojuhlat ja tietysti lörtsyjä ja 
muikkua – ePressi
20250130 Toivotut Pikatreffit palaavat – verkostoitumista, ideoita ja yhteistyötä ruoan ja kulttuurin äärellä – ePressi
20250819 Ensimmäiset Saimaan Satojuhlat kutsuvat yhteiseen sadonkorjuun juhlaan ePressi
20260126 Ruoka matkailun vetovoimatekijänä – foorumi kokoaa ruoka- ja matkailualan toimijat Savonlinnaan

Savon Sanomat, Länsi-Savo, Karjalainen

20251115 Idän satoa –liite (Etelä-Savon maakuntaliitto)

Maaseudun Tulevaisuus

20250910 Saimaan seudulle uusi sadonkorjuutapahtuma

Parasta Suomessa – matkailulehti

20260706 Nessun dorma lautasella – Savonlinnan ravintolat jalostavat oopperat myös makunautinnoiksi

Itä-Savo:
20240413: Ostaisin heti Toscan toscakakkua, lupasi Sami Sykkö – Ravintolayrittäjät saivat idea-apua ooppera-annoksiin 
Savonlinnassa | Paikalliset | Itä-Savo (ita-savo.fi)
20240524 Osuuskauppa Suur-Savo tuo Saimaan lautaselle – Idean taustalla kolmikko Kerimäeltä | Paikalliset | Itä-Savo (ita-
savo.fi) 20240706 Pääkirjoitus Oopperakesässä tänä vuonna maukas oivallus
20240623 Kesän makuja lautasella | Paikalliset | Itä-Savo (ita-savo.fi
20240902 Lähiruokaa, kädentaitoja, polkutraktoreita, livemusiikkia... – Suomalaisen ruuan päivä näkyy ja kuuluu Savonlinnan 
torilla
20240904 Katso kuvat | Teemavuoden päätapahtuma toi Savonlinnan torille paikallisia makuja ja sieninäyttelyn – Lörtsylle on 
tarkoitus hakea EU:n alkuperäismerkintää
20240916 ”Kun tieto tästä alueesta leviää, tulee hurja turistiryntäys” – Saimaan gastronomiavuosi toi 40 ruoka-ammattilaista 
lumoutumaan Savonlinnaan
20240929 Katso kuvat – ”Me tehdään samanlainen satumaa Savonlinnan alueelle!” – Ahvenanmaan sadonkorjuujuhlat lumosi 
Itä-Suomen yrittäjät
20241018 Katso kuvat | Kekrijuhlat saivat väen liikkeelle – Linnan kekrikojuista sai vaikka hapankurkkua ja raparperiglögiä ja 
tietysti lanttukukkoa
20241020 Maisemapäivän kävelyllä tutustutaan Savonlinnan Kommerniemellä talojen ja tilojen historiaan ja nykypäivään
20241020 Katso kuvat – Savonlinnan Kommerniemen kylän vaiheisiin mahtuu kalastusta ja kirjailijoita
20250115 Savonlinnan makuja tuodaan esille Helsingin Matkamessuilla
20250128 Voikukkapesto ja monia muita paikallisia erikoisuuksia esillä Lähituottajapäivässä Savonlinnan Prismalla
20250131 Ruislastuja, voikukkapestoa, kukkoja ja vaikka mitä lähiherkkuja — Lähituottajapäivä kiinnosti Savonlinnassa
20250202 Pikatreffit tulevat taas – Ruoka-, matkailu- ja kulttuuri-ihmisiä kutsutaan tiistaina Kulttuurikellarille keksimään 
uusia herkullisia ideoita
20250425 Tällä porukalla Saimaan Satojuhlista tulee totta – Syyskuussa elämyksiä ja herkkuja pitkin maakuntaa
20250516 Oopperaämpäri oli päähänpisto... 
20250520 Pikatreffit vo. 4 kutsuu Kulttuurikellarille keskiviikkona – Nyt katsotaan yhdessä Kulttuurin unelmavuoteen 
20250710 Sulkavalla tapahtuu: Lähiruokatori ja Suurtoripäivä palvelevat kansaa Suursoutujen aikaan
20250823 Yli tuhat henkeä säntäsi Elonkorjuu Etkoille – "Kivointa täällä on lampaiden silittäminen", sanoivat Senni, 4, ja Eevi, 8
20250827 Ensi viikolla Savonlinnan torilla juhlitaan Makujen juhlaa – Myyntikojuja, hernekeittoa ja monenlaista ohjelmaa
20250829 Ensimmäisiin Saimaan Satojuhliin enää kaksi viikkoa – Tässä pieniä maistiaisia Savonlinnan seudun ihmeestä
20250910 Katso lista kohteista Saimaan Satojuhlat on nyt totta – Noin 30 kohdetta ja 15 ravintolaa Savonlinnan seudulta 
järjestää yhdessä jättitapahtuman
20250914 Reittiön satojuhla Sulkavalla oli täynnä sieni-iloa – "Oli paljon lapsia ja kova kuhina"
20250914 Kännykkä kiertää Saimaan Satojuhlia Karjalasta Vuoriniemelle!
20250913 Satojuhlavieraat eivät malttaneet odottaa virallista avausaikaa – "Fantastinen tapahtuma, joka avaa silmät omalle 
alueelle”
20251120 Uutisen tausta: Kuolleen kaupungin julma kosto
20251230 Saimaan Satojuhlat saa jatkoa syyskuussa 2026 – ”Tämä on niin loistava konsepit, että sitä on hauska kehittää 
edelleen”
20260122 Savonlinnassa ”hankehumppaan” laitettu 400 000 euroa poikii 1,4 miljoonan euron edestä kehitystoimintaa, jota 
paikallinen yrityselmä voi hyödyntää
20260113 Muikkufestivaali Savonlinnaan? (Makuja matkailijalle –ruokamatkailufoorumi)
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AKUUTTEJA 
JATKOKEHITTÄMISTARPEITA

Saimaa lautasella –hankkeessa esiin nousseita kehittämistarpeita:

Yhteistyöverkostojen koordinoitu ylläpito

→ syntyneiden verkostojen ja yhteistyön jatkuvuus ei tapahdu itsestään

Paikallisten ruokaketjujen kehittäminen

→ tuottajien, jalostajien, kaupan, ravintoloiden ja matkailun yhteistyö ja saatavuus

Savonlinnan ruokaidentiteetin ja -brändin vahvistaminen

→ muikku, lörtsy ja Saimaan raaka-aineet osaksi yhtenäistä tarinaa ja näkyvyyttä

Näkyvyyden ja markkinoinnin vahvistaminen

→ alueen ja yritysten ruokatarinan esiin tuominen sekä markkinointiosaamisen kehittäminen

Digitaalisten kanavien ylläpito ja kehittäminen

→ mm. Paikallisia makuja -sivuston ajantasaisuus, sisällöt ja löydettävyys

Yrittäjien osaamisen jatkuva vahvistaminen

→ digitaaliset valmiudet, kansainvälisyys ja tekoälyn hyödyntäminen

Monialaisen kohtaamisen ja verkostoitumisen jatkuvuus

→ Pikatreffit kehittämisen ja yhteistoiminnan työkaluna yli toimialarajojen

Luovan ja uudistavan matkailun kehittäminen

→ Saimaan Satojuhlat, Paimenlomat ja muut paikallisuuteen nojaavat sisällöt

→ ruoka, tarinat, maisema ja ihmiset osaksi uusia matkailuelämyksiä

Kehitettyjen konseptien juurruttaminen ja hyödyntäminen

→ mm. Saimaan Satojuhlat, Pikatreffit, Annoksia oopperasta

Koordinoivan toimijan tarve

→ ruoka-alan kokoava rooli ja yhteys Etelä-Savon ruokaklusteriin



SAIMAA LAUTASELLA HANKEKAUDEN STRATEGINEN VIITEKEHYS 

Savonlinnan kaupunkistrategia 2021–2025

(voimassa hankkeen toteutusaikana)

Hankkeen toteutusaikana Savonlinnan kaupunkistrategiassa painottuivat erityisesti:
•Elinvoiman ja yritystoiminnan vahvistaminen

Kaupungin tavoitteena oli elinkeinorakenteen monipuolistaminen, 

yritysmyönteisyyden vahvistaminen ja uusien liiketoimintamahdollisuuksien 

synnyttäminen.
•Matkailun, tapahtumien ja kulttuurin kehittäminen osana vetovoimaa

Matkailu nähtiin keskeisenä elinvoimatekijänä, jossa paikalliset vahvuudet, 

tapahtumat ja kulttuuri tukevat kaupungin tunnettuutta ja houkuttelevuutta.
•Saimaa ja luonto Savonlinnan keskeisinä vahvuuksina

Järviluonto, puhtaus ja paikallinen identiteetti olivat strategisia lähtökohtia 

kehittämiselle.
•Yhteistyö ja verkostot kehittämisen toimintatapana

Kehittäminen perustui kumppanuuksiin, toimijoiden yhteen kokoamiseen ja yhdessä 

tekemiseen.

 Saimaa lautasella -hanke toteutti näitä strategisia linjauksia 

käytännössä yhdistämällä ruoka-alan yritykset, matkailutoimijat, 

koulutuksen ja kehittäjäorganisaatiot konkreettisiin toimenpiteisiin, 

tapahtumiin ja konsepteihin.

Etelä-Savon maakuntastrategia 2030

(hyväksytty 2020, voimassa hankkeen 

toteutusaikana)

Maakuntastrategiassa Etelä-Savon pitkän aikavälin 

kehittämisen kärjiksi on määritelty:
•Ruoka, vesi ja metsä maakunnan keskeisinä 

vahvuuksina
•Kestävien arvoketjujen rakentaminen ja 

jalostusarvon nostaminen
•Saimaa maakunnan identiteettinä ja 

kehitysalustana
•Yhteistyö, verkostot ja osaamisen 

hyödyntäminen maakunnan kilpailukyvyn 

perustana

 Hanke kytkeytyi suoraan 

maakuntastrategian ruoka- ja 

Saimaa-painotuksiin, sekä verkostomaiseen 

kehittämistapaan, jossa paikalliset toimijat ja 

kehittäjät toimivat yhdessä.
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